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iISUN - Institut far Nachhaltige Erndhru

Die Forschung im Institut far Nachhaltige ErnGghrung wighyes
der Entwicklung von Konzepten, Produkten und Dienstle gfe
far eine zukunftsfahige Erndhrung und kooperiert dabefehg phi

o

den Akteuren im Themenfeld Erndhrung. Das iSuN hintéifrgg
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Prof. Dr. rer. pol. Petra Teitscheid
Institutsleitung

Tel: 0251/83-65422
Email: teitscheid@fh-muenster.de

Institutsleitung

Tel: 0251/83-65429
Email: ritter@fh-muenster.de

M.Sc. Christine Gobel

Wissenschaftliche Mitarbeiterin und
Doktorandin

Tel: 0251/83-65575

Email: christine.goebel@fh-muenster.de

B. Sc. Fara Fligge
Wissenschaftliche Hilfskraft
Email: fara.fluegge@fth-muenster.de

B. Sc. Jana Weber

Prof. Dr. oec. troph. Guido Ritter

Wissenschaftliche Hilfskraft
Email: jana.weber@fh-muenster.de

B.Sc. Silke Friedrich
Institutskoordination

Tel: 0251/83-65570
Email: silke.friedrich@fh-muenster.de

Dipl.-Ing. Christina Strotmann MBA
Wissenschaftliche Mitarbeiterin und
Doktorandin

Tel: 0251/83-65572
Email: christina.strotmann@fh-muenster.de

B. Sc. Ricarda Weber
Wissenschaftliche Hilfskraft
Email: ricarda.weber@fh-muenster.de
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Projekte gegen Lebensmittelverschwendung

1 la ihbhoalalof211

Verringerung v

Identifikati Reduktion von Warenverlusten und

Handlungsoption Warenvernit
Ein Beitrag ,,Nachll
Ressou
Duur: . :
( 1 Reduktion der Lebe el
INTERR Brot un

Entwicklung eine Entwicklung,

, Handwerk Verbreitung von
nachhaltigen P

Konsumiere

Verluste in der Lebensmittelbranche
vermeiden - Forschungstransfer in
die KMU Praxis
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Lebensmittelabfalle
In Zahlen

= Weltweit:

Rund 1/3 aller flr die Erndhrung der Menschen hergestellten
Lebensmittel gehen verloren oder werden weggeworfen
= Jahrlich ungefahr 1,3 Mrd. t

= Deutschland:
Mindestens 11 Mio. t/a Lebensmittelabfalle

(FAO 2013; Kranert et al. 2012)
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Lebensmittelabfall
Okologische Probleme

e CO,-FuRabdruck Lebensmittelabfélle = 3,3 Mio. CO,-Aquivalente

(FAO 2013)
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L ebensmittelabfall
Ethisch nicht vertretbar
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Lebensmittelabfalle
entlang der Wertschopfungskette
------------------------------------- 18 Mio. t/a* -
---------------- 11 Mio. t/a** ------------mmemeom ooy

Handwerk &

Landwirtschaft

Industrie

Grofl3ver-
braucher

550.000 t

6.670.000 t

*Noleppa u. Cartsburg 2015; **Kranert et al. 2012
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Lebensmittelabfalle
Im Haushalt

6,67 Mio. t/a
Getréanke

81,6 kg/a pro Person - ke
im Haushalt (= 53 kg vermeidbar) 3%

Teigwaren
5%
Gemuse
26%

Ein 4-Personen Haushalt Backwaren
verschwendet jahr“Ch Fleisch und Milchpro

. . Fisch dukt
Lebensmittel im Wert von 6% 8%
935 EUR

(Kranert et al. 2012)

9 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017



FH MUNSTER
’\/ University of Applied Sciences

Lebensmittelabfalle
aktuell
§) SUSTAINABLE (3 ", A\ | © Bis 2030: Halbieren der
Lebensmittelabfalle beim 12 Gowsuverion
Verbraucher und im Handel, SRR
Reduzieren der m

Lebensmittelverschwendung
entlang der Wertschopfungskette

= EU Hat dieses Ziel Ubernommen
= Bundesebene Entwickelt nationale Strategie
= Runder Tisch NRW Vereinbarung zur Zusammenarbeit von

Wissenschaft und Wirtschaft

United Nations (2015)
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LAV-Plattform
Zielgruppe

— Lebensmittelbranche in Deutschland ist gepragt von kleinen und
mittelstdndischen Unternehmen (mehr als 90% der Betriebe)
- Hohe Konkurrenz, geringe Personal- und Zeitkapazitaten

&

Industrie braucher

wirtschaft

Land- ’ Handwerk Grofver-

— Zielgruppe sind KMUs der Lebensmittelboranche aus den Bereichen
Handwerk, Industrie, Handel und Grol3verbraucher

12 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017 @



LAV-Plattform

Projektziel
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Ziel:

Unterstutzen von
KMUs beim Aufsetzen
und Durchfihren von
Lebensmittelabfall-
vermeidungsprojekten

LEBENSMITTEL ABFALL
VERMEIDEN

13
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LAV-Plattform

Allg. Informationen

« 18 Monate Projektlaufzeit: 01.06.2015 bis 31.11.2016
* Projekttrager: Deutsche Bundesstiftung Umwelt
17 Projektpartner

RUTSCye

SRR ) a7 UNITED R
% 1 AG '\INSl
Stockr)n eyer N WASTE ﬂ
%, 15913 A
ORGANICS® .. WDEESI-TIQLGA
NORDSEE € Qualicon
Manss HWK g
F_f HANDWERKSKAMMER
RISCHESERVICE MUNSTER

—_ [ ]
ST. ROCHUS-HO_?EPLIE%IE @ FOOD-PROCESSING W
Ceclicnbeoke

N\ INITIATIVES
KLEINER KIEPENKERL EAT/  /SLEEP Lo /
FACTORY
DANCE/ H/%E%RQAEET MOHx.EM':l,E.l,CK
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LAV-Plattform

Umsetzung

Nutzen: Toolbox auf der Plattform ermoglicht einfaches Zugreifen
auf Instrumente zur Reduzierung von Lebensmittelabfallen

a.
(Studien, Projekte, Instrumente,
1 Best Practice Beispiele)

Transfer

 LEBENSMITTEL ABFALL
VERMEIDEN

GEFORDEAT DUACH DIE DEUTSCHE BUNDESSTIFTUNG UMWELT

in Offentlichkeit

Internetplattform

fur Handwerk & Industrie, Handel und
Grofl3verbraucher
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LAV-Plattform

Partizipation

Optimieren durch Zielgruppe
.. . = Zugang zu neuen Informationen
PaI’tIZIDaUOn der KMUs und Fahigkeit diese zu bewerten

Zielgruppe . Strat.egi‘e und Prioritaten
* Motivation der GF und der
Mitarbeiter
* Zeit- und Personalressourcen, Reduzieru ng von
Verantwortlichkeiten
* Intermediare (Verbinde, Lebensmittelabfallen
Bildungseinrichtungen, =
Berater, Netzwerke) ) in deutschen KMUs
* Transferkanile * Uberzeugender funktionaler (Verarbeiter, Handel und
* Instrumente des Transfers Nutzen GroRverbraucher)

* Sektor-spezifischer Inhalt
* Ansprechendes Design
e Klare Struktur

* Hemmende /
Unterstutzende Faktoren

Transfer LAV-

konzept Plattform

16 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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LAV-Plattform

Projektphasen

Entwicklung

Recherche ‘ Q

und Evaluation Implementation Transfer ‘

06/2015 03/2016 07/2016

17 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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LAV-Plattform

Recherche

Ziel: Sammlung vorhandener
Instrumente

Ergebnis: 576 Tools

Handwerk Industrie Handel Aul3er-Haus-
Verpflegung

Sensibilisierung vvvvv
e 5‘ vy Vv v VAV
Maflnahmen vvv vvvv vvv IIAS VY
Best-Practice vy vvv vvv vvvv
Benchmark v v v

18 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017



LAV-Plattform

Entwicklung und Evaluation

Ziele:
1. Bedarfe der Zielgruppe ermitteln
2. Vorauswahl relevanter Instrumente treffen

3. Erstellen und evaluieren eines Prototypen flr
die LAV-Plattform

» Workshops mit Praxispartnern

» Instrumenten-Bewertungs-
Konzept (Anzahl Instrumente
von 576 auf 166 reduziert)

» Evaluationskonzept (zwei-
stufige online Befragung)

®

FH MUNSTER
University of Applied Sciences

19

Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017



® FH MUNSTER

University of Applied Sciences

LAV-Plattform

Ziel:
1. Testen der Plattform in der Praxis
2. Ermitteln von weiterem Optimierungspotenzial der Plattform

> Unternehmens-

SpeZIfISChe 1 Sensibili- Videoclip  Filiale Filialleiter ~Andere 1x bis Direkter
_ sierung MAder  07/2016 Beginn
Mal3nahmen o
kataloge 2 Messung & Messung  Spiil- Store- Andere  1- Erfordert
. Monitoring Tellerreste kiliche manager  MA der wochig  Planung und
> WWW'lebensmltt Filiale bis Einweisung
e|_abfa”_ 07/2016 der MA
. 3 Mak- Abfall- Manage- Geschafts- Filialleiter bis Messergebni
Vermelden-de nahmen rechner ment fihrung 08/2016 sse aus?2
abwarten

Beispiel Malinahmenkatalog

20 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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LAV-Plattform

Transferkonzept

> 150 Transferkanale

(z.B. Branchen-
verbande, Netzwerke,
Fachzeitschriften,
Bildungsinstitutionen,
Fachmessen)

21 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017


http://wp12505152.server-he.de/

University of Applied Sciences

@ FH MUNSTER

LAV-Plattform

lebensmittel

/AM abfall INSTRUMENTE NACH BRANCHEN ~ LAV NEWS-BLOG j@
vermeiden ;

PRODUZENTEN HANDEL GASTGEWERBE

BROT & BACKWAREN HANDEL INDIVIDUALGASTRONOMIE
OBST & GEMUSE GEMEINSCHAFTSVERPFLEGUNG
FLEISCH & FISCH

MILCH & MILCHPRODUKTE

ANDERE

ANALYSE & PLANUNG SENSIBILISIERUNG MESSUNG & MONITORING MASSNAHMEN BEST PRACTICE & BENCHMARK

01 Reduktion von Lebensmittelverlusten bei Brot und Backwaren | Leitfaden | Leitfaden enthalt Daten und Fakten zu Lebensmittelverlusten sowie

Handlungsoptionen zur Vermeidung dieser innerhalb der Brot- und Backwarenbranche (iSuN). Leitfaden enthalt Daten und Fakten zu Lebensmittelverlusten

sowie Handlungsoptionen zur Vermeidung dieser innerhalb der Brot- und Backwarenbranche (iSuN). | Download

02 Empfehlungen fiir Handbiicher im Verkauf von Béckereien | Informationsblatt | Empfehlungen und Erlauterungen, welches Ziel Handbucher haben,

wie sie aufgebaut sind und wie sie erstellt werden kénnen: fur Handbucher im Verkauf von Backereien (iSuN). | Download

03 Beispiel-Prozesse: Material & Informationsstrome | Ubersicht: Prozess-Landkarte | Prozesslandkarte im Backerhandwerk, die die Material- und
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Was kdnnen Backereifachbetriebe gegen
Lebensmittelverschwendung tun?

1. Analyse &
Planung

¢ Managementebene

e Allgemeine Vorgehensweise im

Unternehmen
Leitfaden zur Reduktion von
WIGD [ttt Lebensmittelverlusten bei Brot e Prozess- und UrsaChenanalyse’
und Backwaren allg. Mal3nahmenplanung

Ein Konzept fur Handwerk,
Handel und Verbraucher

e
Uinosrinan s und rmspenarut P!'
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Was kdnnen Backereifachbetriebe gegen
Lebensmittelverschwendung tun?

2. Sensibili-
sierung

e Mitarbeitersensibilisierung
e Uberzeugung Management

e GriUnde fur eine Reduzierung von
Lebensmittelabfallen in
Unternehmen

24 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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Was kdnnen Backereifachbetriebe gegen
Lebensmittelverschwendung tun?

3. Messung &
Monitoring

e Messung: Mengen/
Abfall-Monitor Zusammensetzung / Orte

Messun gen

Methoden

tuurzaam nac!é-q p =
gezond gesund

[ra——
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Was kdnnen Backereifachbetriebe gegen
Lebensmittelverschwendung tun?

4. Konkrete
MaRnahmen

e Welche MalRnahmen kann ich in
N meinem Betrieb umsetzen?

Workshop fiir > SChUlUngen,

Backereifachver-

kauferlnnen zum Prozessveranderungen,
Kommunikation etc.

Frustrationsmanagement
bei Kundinnen

26 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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Was konnen Backereifachbetriebe gegen
Lebensmittelverschwendung tun?

1. Analyse & 2. Sensibili- 3. Messung & 4. Konkrete
Planung sierung Monitoring MaRnahmen
== 2F3+ @i Qe @ °

e Beispiele anderer Betriebe

EIN (LEBKUCHEN-JHERZ
RESSOURCENEFFIZIENZ ) o
Lebensmittelverluste bei Fleisch,

ﬁ ) Gemiise und Brot -
b Y

e Welche Mengen an
Lebensmittelabfallen konnten
andere vermeiden?

Schitzungen und Handlungsansétze
fiir die Schweiz

27 Christina Strotmann Das LAV Info-Portal 27.09.2017
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)

Dipl.-Ing. Christina Strotmann, MBA
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fon +49 (0)251.83 65572
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Quellen:
FAO (2013): Food wastage footprint. Impacts on natural resources. Summary Report. Available online at
http://www.fao.org/docrep/018/i3347e/i3347e.pdf, (zuletzt gepruft 19/09/2016)

Kranert et al. (2012): Ermittlung der weggeworfenen Lebensmittelmengen und Vorschlage zur
Verminderung der Wegwerfrate bei Lebensmitteln in Deutschland, Universitat Stuttgart, Institut fur
Siedlungswasserbau, Wassergute- und Abfallwirtschaft gefordert durch das Bundesministerium flr
Ernahrung, Landwirtschaft und Verbraucherschutz (jetzt BMEL)

Niepagenkemper, Linda (2015): Transfer von Forschungsergebnissen in die Praxis. Entwicklung eines
Transferkonzeptes fur die Vermeidung von Lebensmittelabfallen in Unternehmen der Aul3er-Haus-
Gastronomie. Masterarbeit. FH Munster, Munster

Noleppa, Steffen; Cartsburg, Matti (2015): Das grol3e Wegschmeifl3en. Vom Acker bis zum Verbraucher:
Ausmal’ und Umwelteffekte der Lebensmittelverschwendung in Deutschland. Edited by WWF
Deutschland.

Strotmann C, Niepagenkemper L, G6bel C, Fliigge F, Friedrich S, Ritter G, Kreyenschmidt J. Improving
Transfer in the Food Sector by Applying a Target Audience-Centered Approach—The Development of a
Nonprofit Marketing Campaign Guide Based on a Case Study of the LAV Platform. Sustainability 2017,
9, 512.

WRAP: Leitfaden zur Backereiabfallanalyse (Bakery Waste Analysis Tool),
(http://mwww.wrap.org.uk/content/tesco-bakery-waste-analysis-tool)
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