Slow Food: Mit regionaler
Qualitat Kunden
Uiberzeugen

Frucht Fein

Asgard Knehans-Glaser
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Basis fur die Griundung in 2014:
Gute regionale Lebensmittel sind Trend

Konsumenten bevorzugen regionale Lebensmittel insbesondere auf Grund von
Geschmack und Qualitat

Griinde fiir Kauf regionaler Lebensmittel beim bevorzugten Héndler
(Skala 1 bis 5, mit 5 am wichtigsten)
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' Méglichkeit, den Rest der Lebensmittel auch dort zu kaufen
Quelle: AT. Kearney Lebensmittel-Trendstudie 2013
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FruchtFein: Von der Idee z

* Handgemachte Spezialitdten
aus regionalem Obst und

Gemlise ohne Zusatzstoffe
Einmalige
Geschmackserlebnisse

Entwicklung , Herstellung
und Vermarktung von
regionaler Feinkost der

Marke FruchtFein
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Regionales Netzwerken als Erfolgsfaktor

6%

Slow Food®

Bielefeld / Ostwestfalen-Lippe
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Die Slow Food' ldee

Wie alles begann?

Kulinarischer Genuss
1st ein umverselles
Recht, gerade zu ein

Menschenrecht®
Carlo Petnm

1936 BraPiemont (Italien) gepriindet

1939 Manifest in Paris, Delegierte aus 13
Lander unterzeichnen das MMamfest
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Slow Food heute

Was daraus wurde?

* Internationale Non-Profit-Organisation
Motto: ,,Geschmackhat eine Lobby*

%

%

in iiber 150 Lindern

-
100.000 Mitglieder w

T
1.500 Convivien ?

Jeder kann Mitglied werden, Mitgliedschaft fiir
mind. 1 Jahr
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Was macht Slow Food?

O
Slow Food Aktivitiaten Slow Food®

Biekefelid / Osawestfaben-Lippe

* Vernetzung von AKteuren

* Erhalt der Arten- und Sortenvielfalt

* Diskussion und Entwicklung von QualititsKriterien
fiir Lebensmittel

* Geschmackserziehung durch Geschmackserlebnisse
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Slow Food Aktivitaten vor Ort

e

Slow Food vor Ort: Aktivitidten Slow Food'

Bickefeld / Osawestfalen-Lippe

Genuss und Gastfreundschaft

* Regionale Produkte —
nicht nur der eigenen Region
- sinnlich erfahren

* Produzentenbesuche:
Handwerksbetriebe
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Wer ist bei Slow Food?

Slow Food vor Ort: Wer ist aktiv?  Slow Food’

ielefield § Osrmesafalen-Lippe

* Mitglieder
Kritische Verbraucher und
Genieler

* Unterstiitzer
klein- und mittelstindische Unternehmen aus
Produktion, Handel und Gastronomie sowie
Forschungs-und Bildungseinrichtungen
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Beispiele ftir Slow Food Unterstitzer in

e

Slow Food"
Bickefeld / Osewestlaben-Lippe

Slow Food vor Ort: Unterstiitzer

ot T 2015
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Slow Food Unterstltzer werden

Slow Food Deutschland schafft neue Kontakte
zwischen den Unterstiitzern und Verbrauchern.

Die Unterstiitzer diirfen mit dem offiziellen
Unterstiitzer-Erkennungszeichen als Aufkleber
sowie in digitaler Form werben (nicht direkt auf
Produkten oder Verpackungen).

Unterstiitzer werden auf der Slow Food
Internetseite genannt.

Kosten: abhdngig von Unternehmensgroéfie (z.B.
6-50 Mitarbeiter 350 € p.a.)

Kontakt iiber das ortliche Convivium
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Was bedeutet Slow Food fir mich?

Philosophie von Slow Food teilen
Arbeit von Slow Food unterstiitzen
Gemeinsame Aktivititen

Kontakte kniipfen

Feedback erhalten

Kunden gewinnen

6%

SlOW FOOd® e | BIELEI:VE'L(I?ER MARTINSMARKT
Bielefeld / Ostwestfalen-Lippe e 5.-6. November 2016
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Vielen Dank!

Besuchen Sie mich auf und auch bef -Fj



